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Titulo Profesional Basico en Cocina y Restauracion (LOE) —

Formacion profesional: Hosteleria y turismo

Duracion del estudio: 2000 horas

Codigo: HOTO1B

Centro donde se imparte: Casa Escuela Santiago Uno en Salamanca

Requisitos de acceso:

El acceso a los ciclos de Formacion Profesional Bésica requerira el cumplimiento simultaneo

de las siguientes condiciones:

e Tener cumplidos quince afios, o cumplirlos durante el afio natural en curso, y no superar
los diecisiete afios de edad en el momento del acceso o durante el afio natural en curso

e Haber cursado el primer ciclo de Educacion Secundaria Obligatoria o, excepcionalmente,
haber cursado el segundo curso de la Educacion Secundaria Obligatoria.

e Haber propuesto el equipo docente a los padres, madres o tutores legales la incorporacion
del alumno o alumna a un ciclo de Formacion Profesional Bésica,

Plan de formacion:

Los médulos profesionales de este ciclo formativo son los siguientes:

Duracién CENTRO EDUCATIVO CENTRO DE
MODULOS del . TORABAJO
. Curso 1 Curso 2
curriculo
(horas) 32 semanas | 26 semanas 6 semanas
Horas/semana horas /semana Horas
3034. Técnicas elementales de pre-elaboracion 165 5
3035. Procesos basicos de produccion culinaria 231 7
3036. Aprovisionamiento y conservacion de materias 99 3
primas e higiene en la manipulacién
3037. Técnicas elementales de servicio 175 7
3038. Procesos basicos de preparacion de alimentos
. 150 6
y bebidas
3039. Preparacion y montaje de materiales para
.. . 66 2
colectividades y catering
3005. Atencion al cliente 75 3
Tutoria 66 2
Tutoria 25 2
3009. Ciencias aplicadas | 165 5
3042. Ciencias aplicadas 11 150 6
3011. Comunicacion y sociedad I 198 6
3012. Comunicacion y sociedad 11 175 7
3041.Formacién en centros de trabajo 260 260
TOTAL 2000 30 30 260
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Al finalizar mis estudios, ;qué puedo hacer?

Trabajar como:

Ayudante o auxiliar de cocina. Ayudante de economato de unidades de produccion y servicio de
alimentos y bebidas. Auxiliar o ayudante de camarero en sala. Auxiliar o ayudante de camarero en
bar-cafeteria. Auxiliar o ayudante de barman. Auxiliar o ayudante de cocina en establecimientos
donde la oferta esté compuesta por elaboraciones sencillas y rapidas (tapas, platos combinados, etc.).
Ayudante de economato de unidades de produccién y servicio de alimentos y bebidas.

Seguir estudiando:

Un ciclo formativo de grado medio (Este titulo tendra preferencia para la admision a todos los titulos
de grado medio de las familias profesionales de Hosteleria y Turismo, Industrias Alimentarias e
Imagen Personal).

. Cuales son las salidas profesionales?

Este profesional ejerce su actividad por cuenta ajena en pequefias, medianas y grandes empresas del
sector de la hosteleria, en establecimientos de restauracion, bares, cafeterias, en tiendas especializadas
en comidas preparadas y en empresas dedicadas al almacenamiento, envasado y distribucion de
productos alimenticios. También puede trabajar por cuenta propia en pequefios establecimientos de los
subsectores de hoteleria y restauracion tradicional, moderna o colectiva.

Mas informacion:

Titulo - Real Decreto 127/2014 de 28 de febrero .
Curriculo — ORDEN EDU/516/2014 de 18 de junio
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http://www.boe.es/boe/dias/2010/10/08/pdfs/BOE-A-2010-15357.pdf
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